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CAPACIDADES

El estudiante al terminar el ciclo lectivo debe haber desarrollado las siguientes capacidades:

«» Utilicen la terminologia quimica: nomenclatura, términos, convenios, unidades en la resolucion
de problemas relacionados con la quimica.

% Apliquen las leyes generales y los principios fisico-quimicos que rigen a la quimica.

«» Conozcan los principales compuestos organicos, asi como biomoléculas y su caracterizacion.

% Apliquen las caracteristicas basicas del trabajo cientifico: planteamiento de problemas y
discusién, formulacion de hipdtesis, estrategias y disefios experimentales, andlisis e
interpretacién y comunicacion de resultados, en investigaciones relacionadas con situaciones
problematicas que involucre a la quimica.

+»  Fundamenten opiniones sobre los impactos de la ciencia y la tecnologia en su vida cotidiana,
asumiendo consideraciones éticas.

«» Utilicen las tecnologias de la informacion y la comunicacién para comunicarse, recabar
informacion, retroalimentarla, simular y visualizar situaciones y para la obtencién y tratamiento
de datos.

«» Aprendan a aprender incorporando informaciones provenientes de la propia experiencia o de

medios escritos o audiovisuales, partiendo del conocimiento del mundo natural, de los

procedimientos de andlisis de causas y consecuencias de los procesos naturales, del trabajo

cientifico, de la integracion de conocimientos y de la busqueda de la coherencia.

SABERES

Los aprendizajes que se trabajardn a lo largo del cursado son:
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Eje 1: Estructura de los compuestos organicos

Caracterizaciéon de un compuesto orgdanico, diferenciando el andlisis quimico cualitativo del cuantitativo,
hasta la determinacién de la composicién centesimal, la férmula minima y la molecular.

Interpretacion de los modelos de hibridacién de orbitales del carbono y de cémo estos permiten
justificar la estructura molecular de sus compuestos con enlaces simples, dobles y triples.

Interpretacion de la formacion de orbitales moleculares a partir de los orbitales atémicos.

Construccién de modelos moleculares tridimensionales computacionales que representen los tipos de
hibridacion del carbono y/o de las moléculas organicas.

Identificacidn de los tipos de cadena que presentan los compuestos organicos: saturada, insaturada,
abierta, cerrada, lineal, ramificada.

Caracterizacion de las reacciones de los compuestos organicos, interpretando los tipos mas comunes de

reacciones.(adicidn, sustitucion y eliminacion)

Eje2: Los hidrocarburos

Prediccion de las propiedades generales de los hidrocarburos, en funcién de su estructura.
Interpretacién de las reacciones quimicas mas importantes de los hidrocarburos alifaticos.
Diferenciacién de la estructura de los isémeros en los hidrocarburos alifaticos y la influencia en sus
propiedades.

Escritura y nomenclatura de hidrocarburos sencillos, de acuerdo a las convenciones de la IUPAC.
Caracterizacion de los hidrocarburos como recursos energéticos. Interpretacion de la combustién de los
hidrocarburos y su influencia en el efecto invernadero.

Identificacidn de los origenes de los petréleos; nombres comerciales y usos de los principales
productos de su destilacion; interpretando el proceso de extraccion y destilacion. Analisis de la
produccién, consumo y reservas de petrdleo a nivel provincial, nacional y mundial y de la necesidad de
sustitutos.

Interpretacién de la estructura y estabilidad del benceno. Identificacion de sus propiedades fisicas y
guimicas. Reconocimiento de sus principales derivados. Aplicaciones mas importantes en la industria.

Resolucion de ejercicios estequiométricos sencillos, a partir de las reacciones de los hidrocarburos.

Eje n°3: Compuestos organicos oxigenados y nitrogenados

Identificacién de las principales funciones orgdanicas y nitrogenadas: alcoholes, aldehidos, cetonas y
acidos carboxilicos, éteres, aminas y amidas y sus respectivos grupos funcionales.

Interpretacién de las principales propiedades quimicas y fisicas de alcoholes, aldehidos, cetonas y
acidos carboxilicos.

Interpretacién del fendmeno de isomeria y los tipos mas comunes de ésta: de cadena, de funcién y
estéreo isomeria.

Escritura y nomenclatura de compuestos organicos y nitrogenados sencillos, de acuerdo a las

convenciones IUPAC.
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Reconocimiento de las principales aplicaciones industriales de los compuestos oxigenados vy
nitrogenados. Interpretacién de la fermentacién alcohélica y su uso en la elaboracién de bebidas
alcohdlicas.

Identificacién de los riesgos y beneficios de la utilizacion de los compuestos oxigenados y nitrogenados
en los diferentes campos de la vida diaria. Analisis del consumo excesivo de alcohol, para el individuo y
la sociedad.

Utilizacion de editores moleculares para disefiar moléculas sencillas de compuestos oxigenados y

nitrogenados, e interpretar enlaces.

Eje 4: Las biomoléculas: lipidos, glticidos y proteinas, sus aplicaciones.

Descripcidn de las principales funciones biolégicas de las biomoléculas en los sistemas vivos.
Identificacién de la estructura de los principales monosacaridos (glucosa y fructosa), sus propiedades y
usos.

Reconocimiento de los principales disacaridos, la maltosa, la lactosa y la sacarosa, identificando el
enlace glucosidico y su poder reductor.

Diferenciacién de los principales polisacaridos; almiddn, glucégeno y celulosa, considerando su
estructura, sus funciones y sus usos.

Descripcidn de la estructura de los aminodacidos que se encuentran en los seres vivos, clasificAndolos en
esenciales y no esenciales.

Identificacidn de la estructura de las proteinas, reconociendo los enlaces peptidicos.

Descripciéon del uso de las biomoléculas en la produccion de alimentos, jabones, medicina y

agroindustria.

CONDICIONES DE APROBACION

Para aprobar la materia cada estudiante debe atender a los siguientes aspectos:
Se exigira carpeta, real o virtual, completa. Es decir debe incluir toda la teoria(cuadernillo elaborado por

la cdtedra), ejercitacidn y evaluaciones realizadas.

‘BIBLIOGRAFiA DEL ALUMNO

La bibliografia con la que debe contar el alumno, consultar en biblioteca o descargar de la
WEB es:
Cuadernillos elaborados por profesores del area
Pag. Web
e  Canal Encuentro http://www.encuentro.gov.ar

e (Quimica para @educ.ar Propuestas innovadoras para el aula desarrolladas por docentes
argentinos. Se puede encontrar en http://aportes.educ.ar/quimica/

e Recurso de aprendizaje interactivo en linea que acompaiia al Libro Quimica, la Ciencia Central,
7° edicidn: http://cwx.prehanll.com/bookbind/pubbooks/blb la/
e  Portal educativo de la Provincia de Mendoza

http://www.docente.mendoza.edu.ar/naturales.htm
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